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RESTAURANT SCOLAIRE

Menus scolaire

POLE CULINAIRE

REGINE ANGEE

lundi 9 mars 2026 mardi 10 mars 2026 jeudi 12 mars 2026 vendredi 13 mars 2026
o ) DTN Ay . .
macedome de légumes ‘;E/\ ﬂarottes rapées bio ﬂ:a/m [ | Rosette/Cornichons Velouté de légumes i’b}/ @
IS <N Poisson selon arrivage
Saucisse grillée K,D:g/ Cuisse de poulet r.,./ vag e Tartiflette végétarienne
— i sauce hollandaise
) <N , <N Riz pilaf/Julienne de <N\ <
Lentilles paysannes Y‘“‘/ Pommes rissolées/Salade ngg/ P i ! “\/ Salade fma/
== - légumes B ]
Chanteneige bio A AB Gouda bio Eed ABN
N J:‘
Entremet vanille @ Yaourt nature bio ﬁcj i m [ Marbré maison @ \Fruit bio @®° '
— Provenances: —— Composition des salades :
@ CIRCUIT COURT PRODUIT LOCAL { p PRODUIT VEGETARIEN
m PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE
f‘: VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE ORIGINE EUROPEENNE
FILET DE POISSON FRAIS DES PORTS BRETONS MSC - PECHE DURABLE
T LAIT COLLECTE EN FRANCE BLE FRANCAIS
}  PRODUIT DE SAISON INDICATION GEOGRAPHIQSUE PROTEGEE M essages :
FRUITS & LEGUMES DE FRANCE Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur et si des
impératifs de service I'imposent.
ELABORE EN FRANCE
FAIT MAISON
v
==/ OEUFS DE FRANCE
n PRODUITS SUBVENTIONNES PAR L'AIDE DE L'UNION EUROPEENNE A DESTINATION DES ECOLES




